Plan wynikowy z przedmiotu produkcja sadownicza realizowanego w klasie II Technikum Ogrodniczego w roku szkolnym 2013/2014 przez Jacka Domańskiego

	Kwalifi-kacja
	Dział
	Efekty kształcenia
	Temat
	Ilość godzin
	Uwagi

	R5 Prod. Sadownicza i szkółkarska
	1.4. Uprawa roślin jagodowych
	R.5.1(2)6. Charakteryzuje podstawowe gatunki roślin jagodowych.
	33-34. Wymagania i podstawowe odmiany truskawek
	2
	

	
	
	
	35. Wymagania i podstawowe odmiany maliny
	1
	

	
	
	
	36.  Charakterystyka odmian porzeczek i agrestu
	1
	

	
	
	
	37. Charakterystyka odmian borówki wysokiej
	1
	

	
	
	R.5.1(2)7. Wymienia inne mniej popularne gatunki
	38-39. Zna podstawowe odmiany jeżyny, winorośli, aronii, poziomek, jagody kamczackiej, żurawiny wielkoowocowej, derenia.
	2
	

	
	
	R.5.1(2)8. Podaje technologię uprawy podstawowych gatunków
	40. Wady i zalety różnych sposobów uprawy truskawek.
	1
	

	
	
	
	41. Wady i zalety uprawy malin tradycyjnych i owocujących jesienią. Sposoby prowadzenia malin.
	1
	

	
	
	
	42. Sposoby uprawy porzeczek i agrestu do zbioru ręcznego i mechanicznego.
	1
	

	
	
	
	43. Technologia uprawy borówki wysokiej
	1
	

	
	
	R.5.1(2)9. Dokonuje analizy warunków ekonomicznych i siedliskowych dla roślin jagodowych w regionie
	44. Wymagania klimatyczno-glebowe truskawek i malin
	1
	

	
	
	
	45. Wymagania klimatyczno-glebowe agrestu i porzeczek.
	1
	

	
	
	
	46. Wymagania glebowe borówki wysokiej
	1
	

	
	
	R.5.1(2)10. Dobiera rośliny jagodowe do warunków ekonomicznych i klimatyczno-glebowych regionu.
	47. Zagrożenia klimatyczne dla upraw roślin jagodowych podstawowych gatunków w regionie grójecko-wareckim.
	1
	

	
	
	
	48. Pisemny sprawdzian wiadomości
	1
	

	
	
	R.5.1(11)4. Wymienia czynniki sprawcze chorób roślin jagodowych.
	49. Zagrożenie wystąpienia chorób wirusowych, bakteryjnych i grzybowych w uprawach roślin jagodowych.
	1
	

	
	
	R.5.1(11)5. Rozpoznaje choroby występujące na roślinach jagodowych.
	50, Choroby polifagiczne występujące na roślinach jagodowych.
	1
	

	
	
	
	51. Choroby truskawek, malin i poziomek.
	1
	

	
	
	
	52. Choroby porzeczek, agrestu i borówki wysokiej
	1
	

	
	
	R.5.1(11)6. Rozpoznaje szkodniki występujące na roślinach jagodowych
	53. Szkodniki polifagiczne roślin jagodowych
	1
	

	
	
	
	54. Szkodniki podstawowych gatunków roślin jagodowych.
	1
	

	
	
	R.5.1(12)2. Rozpoznaje chwasty występujące w uprawach roślin jagodowych.
	55. Chwasty w roślinach jagodowych i ich szkodliwość dla upraw.
	1
	

	
	
	R.5.1(13)6. Stosuje informacje zawarte w terminarzu ochrony roślin w ochronie roślin jagodowych.
	56. Sporządzanie preliminarza ochrony jagodników.
	1
	

	
	
	R.5.1(13)7. Dobiera metody i środki ochrony roślin sadowniczych do rozpoznanych chorób, szkodników i chwastów występujących w uprawach roślin jagodowych.
	57. Obliczanie zapotrzebowania na środki ochrony roślin jagodowych w gospodarstwach rodziców według powierzchni upraw
	1
	

	
	
	
	58. Powtórzenie i sprawdzenie wiadomości
	1
	

	
	1.5. Dojrzewanie, zbiór i przechowywanie owoców.
	R.5.1(11)7, Rozpoznaje choroby przechowalnicze.

R.5.1(11)8. Diagnozuje przyczyny chorób przechowalniczych
	59. Przyczyny i szkodliwość infekcyjnych i nieinfekcyjnych chorób przechowalniczych
	1
	

	
	
	R.5.1(14)1. Przedstawia budowę owoców

R.5.1(14)2 Określa zmiany fizyczne i chemiczne zachodzące w dojrzewających owocach.

R.5.1(14)3. Omawia różne metody określania dojrzałości zbiorczej.
	60. Zmiany zachodzące w dojrzewających owocach i metody określania dojrzałości zbiorczej
	1
	

	
	
	R.5.1(14)4. Oznacza dojrzałość zbiorczą owoców

R.5.1(14)5. Wyznacza termin zbioru owoców

R.5.1(14)6. Podaje podstawowe zasady zbioru różnych gatunków owoców.
	61. Oznaczanie dojrzałości zbiorczej i wyznaczanie terminu zbioru. Zasady zbioru owoców jedno- i wielokrotnego.
	1
	

	
	
	R.5.1(18)1. Charakteryzuje czynniki wpływające na jakość owoców w czasie przechowywania.
	62. Wpływ temperatury, wilgotności i składu atmosfery na przechowywanie owoców.
	1
	

	
	
	R.5.1(18)2. Wskazuje różnice między chłodnią a przechowalnią owoców.

R.5.1(18)3. Wymienia podstawowe elementy wyposażenia chłodni.

R.5.1(18)4. Charakteryzuje różne rodzaje chłodni
	63. Charakterystyka różnych obiektów przechowalniczych
	1
	

	
	
	R.5.1(18)5. Opisuje linie technologiczne stosowane w przechowalnictwie
	64. Urządzenia sortownicze i pakujące stosowane w obiektach przechowalniczych
	1
	

	
	
	R.5.1(18)6. Określa warunki przechowywania dla różnych gatunków owoców
	65. Technologia przechowywania jabłek, gruszek, śliwek, czereśni i borówki wysokiej w chłodniach
	1
	

	
	
	
	66. Pisemny sprawdzian wiadomości o przechowywaniu owoców/
	1
	


